
Casa de Vivi es la casa de un amigo, pero en un espacio de lujo, 

Hotel Kimpton Vividora 5*. Es el anfitrión que todo el mundo quiere 

tener: es tu casa cuando no estás en casa. Un espacio multidisciplinar

(bar, comedor y terraza) que te dice buenos días o buenas noches en 

GOT (¿qué prefieres un café o un cóctel?), te propone desayuno, 

almuerzo o cena en FAUNA y te invita a disfrutar de las vistas

de la ciudad desde su rooftop, la TERRAZA DE VIVI.  

¿Ya has recorrido toda la casa?

¿Qué es Fauna?

Fauna es el comedor de La Casa de Vivi, donde esperamos

que te sientas como en casa: Recetas tradicionales con productos

de proximidad y el sello de su autor, el chef Jordi Delfa, quien, 

como todo buen amigo, propone la mejor selección de productos 

para hacer feliz a todo aquel que se siente en FAUNA.

 “Cuando tienes a gente en casa, le ofreces lo mejor que tienes”, 

dice el chef.

#�yvividora 



 

 

 

—  R E D  —
TINTOS

MONTSANT  

El Pispa                                                                               7,5€               32€
Garnacha  

Furvus                                                                                                          52€
Merlot, Garnacha  

RIOJA  

Viña Pomal 500                                                                8€              34€
Garnacha / Tempranillo    

Finca La Montesa                                                                      38€
Garnacha / Otras  variedades   

Remelluri Reserva                                                                      68€
Tempranillo / Garnacha / Graciano
/ Otras  variedades   

RIBERA DEL DUERO  

Páramos de Legaris                                                        9€              42€
Tempranillo  

PRIORAT  

Ànima del Priorat                                                                                 44€
Cariñena / Cabernet Sauvignon / Syrah
/ Garnacha

TERRA ALTA 

Rebels de Batea                                                                                      36€
Garnacha Tinta



—  W H I T E S  —
BLANCOS

RUEDA  

Perplejo                                                                                 7,5€                30€
Verdejo  

Marqués de Riscal Limousin                                                              46€
Verdejo  

PENEDÈS  

Lobo Lover                                                                             7,5€                32€
Xarel·lo  

Jean Leon 3055                                                            8€                36€
Chardonnay  

ALELLA  

Can Matons                                                    38€
Pansa Blanca  

RIOJA  

La Vicalanda                                                    40€
Tempranillo  

RÍAS BAIXAS  

Pazo de Bruxas                                                   43€
Albariño  

EMPORDÀ  

Obsequi                                                 42€
Garnacha Blanca, Sauvignon Blanc  



—  R O S É  —
ROSADOS

PENEDÈS  

Jean Leon 3055                                                                        7,5€                35€
Pinot Noir / Tempranillo 

RIOJA  

Finca Nueva                                                             32€
Tempranillo / Garnacha 

NAVARRA  

Chivite                                                            36€
Garnacha Tinta / Tempranillo 
 



—  S P A R K L I N G  —
ESPUMOSOS

D.O. CAVA   

Ars Collecta Blanc de Blancs Reserva                   11€               42€
Chardonnay / Parellada / Xarel·lo  

Ars Collecta Grand Rosé Reserva                                                             45€
Pinot Noir / Trepat / Xarel·lo   

A.O.C. CHAMPAGNE  

Veuve Clicquot Brut                                                              21€               110€
Pinot Noir /  Chardonnay / Pinot Meunier  

Veuve Clicquot Brut Rosé                                                             120€
Chardonnay / Pinot Meunier / Pinot Noir  



 

BLANCO / WHITE 
Alta Alella Parvus Chardonnay, D.O. Alella     8,5€             36€
Chardonnay  

TINTO / RED 
Alta Alella Parvus Syrah, D.O. Alella                      9€             42€
Syrah  

ROSADO / ROSÉ 
Alta Alella GX Rosé, D.O. Alella                            7,5€             32€
Garnacha Negra / Garnacha Peluda

DULCE / SWEET WINE 
Alta Alella Dolç De Neu, Alella                                    8€       
Pansa Blanca (Xarel·lo)

Alta Alella Dolç Mataró, Alella                                    8€       
Mataró

CAVA 
Alta Alella Mirgin Exeo, D.O. Cava                              110€       
Pansa Blanca (Xarel·lo) / Chardonnay 

Alta Alella Laietá Rosé Gran Reserva, D.O. Cava                 80€       
Mataró (Monastrell)

ANCESTRAL “PÉTILLNT NATUREL”
Aus Pét-Nat, Alella                                         10€          40€       
Pansa Blanca (Xarel·lo)

En Casa de Vivi nos esforzamos siempre por ofreceros los mejores 
sabores locales y por explicaros la historia del territorio a través del 
paladar. Por este motivo hemos llevado a cabo una colaboración con 
una de las bodegas de Barcelona que mejor representan el alma 
mediterránea: Alta Alella.
Alta Alella es una bodega familiar ubicada en el Parque Natural de la 
Serralada de Marina, en Alella, a 15 km de Barcelona, que combina 
tradición y vanguardia. Basados en la agricultura ecológica desde su 
inicio, la familia Pujol-Busquets quiere elaborar vinos y cavas de alta 
calidad que reflejan honestamente el carácter de su territorio, la 
proximidad al mar (a 1.500 m) y el suelo granítico de Sauló. El Celler de 
les Aus es su bodega más comprometida con la sostenibilidad, con el 
objetivo de ofrecer los mejores vinos elaborados con la mínima 
intervención y sin utilizar sulfuroso.
_

At Casa de Vivi we always strive to offer you the best local flavors and to 
explain the history of the territory through the palate. For this reason, we 
have carried out a collaboration with one of the wineries in Barcelona that 
best represents the Mediterranean soul: Alta Alella.
Alta Alella is a family winery located in the Serralada de Marina Natural 
Park, in Alella, 15 km from Barcelona, which combines tradition and 
avant-garde. Based on organic farming since its inception, the Pujol-Bus-
quets family wants to produce high quality wines and cavas that honestly 
reflect the character of their territory, the proximity to the sea (at 1,500 m) 
and the granitic soil of Sauló. The Celler de les Aus is its winery most commit-
ted to sustainability, with the aim of offering the best wines made with the 
minimum intervention and without using sulphur.


