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Mentt grupos 2025
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PARA EMPEZAR

Copa de cava Ars Collecta Brut de bienvenida

APERITIVOS A COMPARTIR

Cecina premium de Leon v pan de cristal

Los quesos de La Despensa de Vivi

Nuestro “Empedrat” con brandada de bacalao v pan sardo
Croquetas melosas de pollo rustido

Crujiente de cochinillo asado v trufa negra

ENTRANTES

(a escoger una opcion)

Ionsalada de Bimi con arandanos. cremoso de boniato asado.
lomale albahaca v vinagrela de pistacho verde

Raviolis cascros de pato ib¢rico de bellota. olivas Gordal v consom¢ de ave

Selas de otono con alcachofas. hortalizas v cremoso de patatas (rilas

PRINCIPALES

(a escoger una opceion)
Pescado de escama. rustido marino con salicornia v verduritas
Costilla de ternera confitada v trinxat de la Cerdanya

Arroz a la milanesa de alcachofas y ceps con queso Fogassa

POSTRES

(a escoger una opcion)
Bunuelos de viento rellenos de trufa v crema caliente de chocolate 70%
Torrija de Santa T'eresa con crema inglesa

"T'arta tatin caliente v creme fraiche

LA SOBREMESA

Surtido de turrones v neulas
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Ment grupos 2025 PARA EMPEZAR

MENU 2 Copa de cava Ars Collecta Brut de bienvenida

APERITIVOS A COMPARTIR

Cecina premium de Leon v pan de cristal

Los quesos de La Despensa de Vivi

Nuestro “Empedrat” con brandada de bacalao v pan sardo
Sleak tartar con patata brava crujiente de Fauna
Croquetas melosas de pollo rustido

Crujiente de cochinillo asado v trufa negra

ENTRANTES
(a escoger una opcion)

Iinsalada de Bimi con arandanos. cremoso de boniato asado. tomate,
albahaca y vinagreta de pistacho verde

Canelon de tres carnes rustidas. foie v trufa negra fresca

Setas de otoflo con alcachofas. hortalzas v cremoso de patatas fritas
PRINCIPALES

(a escoger una opcion)

Rape al "all cremat” v gambas de Vilanova

Solomillo de vaca madurada a la brasa con foie po¢lé

Arroz a la milanesa de alcachofas y ceps con queso Fogassa
POSTRES

(a escoger una opcion)

Bunuelos de viento rellenos de trufa v crema caliente de chocolate 70%
Torrija de Santa T'eresa con crema inglesa

"T'arta tatin caliente y creme fraiche

LA SOBREMESA

Surtido de turrones v neulas



Ment grupos 2025

VEGETARIANO

PARA EMPEZAR

Copa de cava Ars Collecta Brut de bienvenida
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APERITIVOS A COMPARTIR

Airbag de calabacin marinado v tomale

LLos quesos de La Despensa de Vivi

Taco vegetal de ensaladilla con caviar de Arbequina v piparras
Croquelas melosas de ceps

Tortita de patata suflada v mahonesa de kimchi

ENTRANTES

(a escoger una opcion)
Raviolone de calabaza asada y seitan con Soubise de leche de almendras

Tartar de tomate v remolacha con guacamole v alifio de oliva de Kalamata

PRINCIPALES

(a escoger una opcion)
Arroz meloso de ceps. alcachofas a la brasa v mini verduras

Coliflor asada con tahin. avellanas tostadas v puerro confitado

POSTRES
(a escoger una opeion)

Sacher con frutos rojos v nata montada
Tatin esponjosa de manzana Granny Smith con toffe v helado de frambuesa

Yastel de queso Ermesenda d’Eroles v helado de vainilla

LA SOBREMESA

Surtido de turrones v neulas



CONTACTO
benki.sales@wihg.com

34936 425 100 (ext. 2)
340714 853 033
34617389 376

Kimptonvividorahotel.com
Casadevivi.com

PRECIO MENUS

MENU 1: 72€

MENU 2: 76€

MENU VEGETARIANO: 72€

JBIDAS INCLUIDAS
1 copa de cava Ars Collecta Brut de bienvenida
Agua. refresco. cerveza. vino blanco v vino tinto
I combinado

EXTRAS

Suplemento cava Ars Collecta Brul durante la cena: + 10€/persona.
Opcion de tickets: 12€/ticket (1 bebida combinada).

2 horas de barra libre: +36€/persona.

Bodega premium: +9.5€/por persona:

Vino blanco Nuviana (Chardonnay).

Vino tinto Nuviana (Cabernet Sauvignon. Tempranillo)

CONDICIONES

Preseleccion de platos minimo 10 dias habiles antes del evento.

Precio por persona. IVA incluido.

Todos los comensales de la mesa deben elegir los misimos platos.
lixclusividad de espacio para grupos de mas de 55 personas.

Menti aplicable para grupos de minimo 10 personas.

Cualquier alergia/condicion alimentaria debe ser notificada previamente
para poder encontrar una alternativa adecuada.



