
MENÚ EJECUTIVO



BEBIDAS (1 por persona) 

POSTRES

ENTRANTES

PRINCIPALES

Café

Agua y/o refrescos

Apple Crumble y helado de nuez de macadamia (supl. 4€) 

Pastel de zanahoria y helado de cheesecake (supl. 4€)

Canelones de rustido, salsa Soubise y queso Fogassa

Arroz negro de alcachofas y sepia

Ensalada de bimi, zanahoria, col Kale y tomates confitados

Brownie de chocolate negro con nueces y helado de vainilla 

Tarta cremosa de lima Kaffir y merengue suizo

Arroz meloso de montaña con cerdo ibérico de bellota (supl. 3€)

Burratina de Puglia con tomate italiano, rúcula y aceite trufado (supl. 3€)

Merluza de pincho con hummus, ajos tiernos y vinagreta de Jerez (supl. 4€) 

Meloso de ternera a baja temperatura, tubérculos y cebollitas platillo (supl. 4€)

Salmón a la brasa con patata crema de mantequilla al romero 

Suprema de pollo de corral, cremoso de remolacha y espárragos trigueros braseados

 Lasaña de berenjena asada y ragú de soja

M E N Ú  E J E C U T I V O



CONTACTO
bcnki.sales@ihg.com

+34 936 425 400

Kimptonvividorahotel.com
Casadevivi.com

CONDICIONES GENERALES

-  Se debe elegir el mismo menú para todo el grupo

-  La selección del menú debe ser notificada mínimo 7 días antes
del día del evento.

-  Es imprescindible notificar con antelación cualquier alergia o
intolerancia al confirmar el resto del menú, con el fin de poder
ofrecer una alternativa adecuada.

- El menú incluye: 1 entrante, 1 principal, 1 postre y una bebida:
Agua y/o refresco.

- Duración del servicio de comida: 60 minutos. Mínimo 10
personas.


